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… in der Lebkuchenwelt Schmid  

(seit 100 Jahren in Maissau)

Feiner Lebkuchenteig besteht zu 50% aus dem Honiggrundteig und dieser muss mindestens 

ein Jahr rasten – auch in unserer Lebzelterei halten wir uns an die Qualitätsregeln unserer 

Großväter, nach deren Rezept wir handwerklich 12.000 kg Lebkuchen pro Jahr erzeugen.

Unser Honiglebkuchen wird mit aufmerksamer Sorgfalt größtenteils per Hand hergestellt. Der 

ein bis zwei Jahre gelagerte Honiggrundteil ist die Ausgangsbasis. Viele Zutaten liegen auf 

dem Weg zum zartfeinen Gebäck: Honig, Mehl, Gewürze, Eier, Rohzucker, Pottasche, Ammoni-

um, natürliche Aromen, uvm.

Das Lebzeltergewerbe in Maissau hat eine mehr als 300-jährige Geschichte (Tradition). Seit 

1913 ist unsere Familie Teil dieser Tradition (Geschichte). „Wer Qualität erzeugen will, muss 

auch solche verarbeiten“, lautet unser Leitspruch. Unsere Auswahl ist mit knapp 30 verschie-

denen Lebkuchen groß. Jede Saison kommen neue Sorten dazu.

Großes Augenmerk legen wir auf den gefüllten, mit Schokolade überzogenen Lebkuchen, 

von dem wir verschiedene Varianten anbieten – sei es mit hausgemachtem Gelee, mit selbst 

hergestellter Marmelade oder mit Haselnuss, Rosinen, Pflaumen oder mit Marzipan veredelt. 

Selbstverständlich werden die Spezialitäten händisch ausgestochen, belegt und verziert.

Wir sind stets bemüht, für jeden „seinen“ Lebkuchen im Haus zu haben.

Willkommen in unserer Lebkuchenwelt

Karin Schmid	 Martin Schmid 

„Die Kreative“	 „Der Meister“

S choko  
laden   

h a n d g e s c h ö p f t

W i l l k o m m e n  …



Weinbeisser 
Dieser traditionsreiche Lebkuchen ist besonders beliebt weil er reich an Gewürzen  

(Zimt, Nelken, Muskatnuss, u.v.m.) ist, durch Aranzini und Nüssen verfeinert und dünn mit 
Zuckerglasur kandiert wird.  

Diese Lebkuchenspezialität gehört seit Jahrzehnten bereits zu unserem großen Sortiment.

Minis 

für den Weinbeisser-Gusto –  
die kleinen für Zwischendurch 

Sackerl zu 150 Gramm 

	 L 7,5 x B 5 x H 15 cm	 Art. 01/1251

Springerle 
Originelle Lebkuchenstücke –  

Honiglebkuchen gefüllt mit  
Kirschwasser verfeinertem Rohmarzipan

Sackerl zu 150 Gramm 

	 L 7,5 x B 5 x H 13 cm 	 Art. 01/1102

Kleiner für Jedermann -  
der Klassiker der letzten 100 Jahre

eine Packung zu 6 Stück 80 Gramm 

Art. 01/1250	 L 9 x B 3,5 x H 6 cm 

Weintaler 

Weinbeisser in runder Form mit Ingwer-
glasur der etwas andere „..beisser“

Sackerl zu 150 Gramm 

Art. 01/1253 	 L 7,5 x B 6 x H 11 cm 

Mandolino 

Knackig und super!  
Der Hit der letzten 10 Jahre –  
Lebkuchenstücke in kantiger Form 
geschnitten. Der Lebkuchenteig wird mit 
Mandeln, Persipan und Marzipan verfei-
nert. Dieser harte aber feine Lebkuchen 
(ähnlich dem Spekulatius)  
ist nicht sehr süß- passt aber besonders 
gut zum Kaffee zwischendurch.

Sackerl zu 150 Gramm	  

Art. 01/1260 	 L 7,5 x B 5 x H 15 cm 
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R a f f i n e ss  e

Seit 100 Jahren wird bei uns in der vorweihnachtlichen Zeit eine Spezialität der besonderen 
Art – der auf Oblaten aufgestrichene Elisenlebkuchen erzeugt. Der Name bezieht sich auf 
eine mittelalterliche Markgräfin, die immer nur die besten Lebkuchen bekam. Diese feine 
Elisenmasse wird mit gerösteten, gehobelten Mandeln und Haselnüssen, fein gehacktem 
Aranzini und Zitronat, Honig, Gewürzen, Rohzucker und Eiweiß hergestellt. Dieser typische 
Lebkuchengeschmack (Gewürze) ist eine wirkliche Gaumenfreude für Liebhaber. Wir veredeln 
unsere Elisen, indem wir einige an der Oberfläche mit Bitter-Edelkuvertüre überziehen, andere 
wiederum mit weißer Zuckerglasur glasieren und andere so lassen, wie sie aus dem Ofen 
kommen – Natur.

So ergibt sich folgendes Sortiment in einer Packung:	
1 Stück Elisen Natur, 1 Stück Elisen weiß (Zucker), 1 Stück Elisen dunkel (Schokolade) 
Gerne verpacken wir unsere Elisen auch sortenrein nach Ihren Wünschen!

Art. 01/1305 	

Der Honig – beziehungsweise Lebkuchen ist das älteste süße Gebäck. Süße Fladen gab 
es schon vor über 5000 Jahren bei den Ägyptern. Die Fladen hatten den Ruf, Dämonen 

vertreiben zu können und dienten als Opferspeise, Grabbeigabe und als Wegzehrung für die 
Toten auf ihrer langen Reise ins Jenseits.

Im Mittelalter waren es vor allem Mönche, die Honigkuchen herstellten und in klösterlichen 
Apotheken verkauften, da man dem Honig heilende Wirkung zuschrieb. Der Lebkuchen wurde 
zusammen mit den erforderlichen Gewürzen von den Kreuzrittern nach Europa gebracht, wo 
er mit der Zeit auf keinem Jahrmarkt fehlen durfte. Im 13. Jahrhundert tauchten die ersten 

Lebzelter auf, 1473 wurde in Nürnberg die Lebzelterzunft gegründet.

Der Lebkuchen verdirbt nicht, sondern – und das macht ihn zu einer ganz besonderen 
Mehlspeise – wird vielmehr auch nach Monaten immer noch besser.



Neutraler 
Lebkuchen Natur ohne Früchte und Nüsse

verpackt zu 4 Stück/Packung 130 Gramm 

	 L 11 x B 6 x H 5,5 cm 	 Art. 01/1205

Aranzini 
Lebkuchen mit Aranzini bestreut  

und Zucker kandiert

verpackt zu 3 Stück/Packung 130 Gramm 

	 L 12,5 x B 7 x H 5 cm 	 Art. 01/1204

Basler 

Schnittlebkuchen mit Mandeln im Teig, 
mit Zucker kandiert

verpackt zu 6-8 Stück/Packung 130 Gramm

	 L 8 x B 6 x H 7 cm 	 Art. 01/1208

Schokozelten 

Lebkuchen Natur, komplett umhüllt mit 
zartfeiner Bitterschokolade

verpackt zu 3 Stück/Packung 150 Gramm 

	 L 12,5 x B 7 x H 4 cm 	 Art. 01/1209

Schoko 

Lebkuchen Natur mit feiner Schokolade 
an der Oberfläche glasiert

verpackt zu 3 Stück/Packung 110 Gramm 

	 L 11 x B 7 x H 3,5 cm 	 Art. 01/1206

Mand’ler 

Lebkuchen liebevoll mit Mandeln belegt

verpackt zu 3 Stück/Packung 130 Gramm 

Art. 01/1201 	 L 10,5 x B 7 x H 5 cm

Aranzit 

Lebkuchen mit Aranzini, Kirschen und 
Zitronat bestreut, mit Zucker kandiert

verpackt zu 3 Stück/Packung 130 Gramm 

Art. 01/1211 	 Ø 9 x H 15 cm

Rustikal 
Lebkuchen mit gehackten Walnüssen 
bestreut, mit Zucker kandiert

verpackt zu 3 Stück/Packung 135 Gramm 

Art. 01/1210 	 L 12,5 x B 7 x H 4 cm

Allerlei 
Kleine Auslese von belegten  
Honiglebkuchen: 1 Stück Rustikal,  
1 Stück Schokozelten, 1 Stück Aranzini

verpackt zu 3 Stück/Packung 140 Gramm 

Art. 01/1207 	 L 12,5 x B 7 x H 4 cm

M.A.L. 
Maissauer Aktiv Lebkuchen 
Der Lebkuchen für den Energieschub – feiner 
Honiglebkuchen mit Marzipan und Mandeln, 
Hasel- und Walnüssen, Marillen, Pflaumen, 
Datteln, Rosinen und mit Zucker kandiert.

verpackt 1 Stück á 50 Gramm 

Art. 01/1245 	 L 11 x B 7 x H 1,5 cm

L e b k u c h e n
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Marzipan-Frucht-Würfel 
Feiner Fruchtwürfel auf Lebkuchen  

gefüllt mit Marzipan, Rosinen, 
Aranzini, Mandeln, Honig, Erdbeer- und 

Ribiselmarmelade umhüllt mit zarter 
Bitterschokolade.

Verpackungskarton zu 4 Stück 85 Gramm 

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 01/1350

Himbeer-Marzipan 
Runder Lebkuchen gefüllt mit 

Himbeermarzipan, Himbeergelee und 
Himbeergeist(38 Vol. %)  

in zarter Bitter-Schokolade getaucht.

verpackt 1 Stück zu 60 Gramm 

	 Ø 7,5 cm	 Art. 01/1332

Pflaumen- Marzipan 
Unsere drei „besoffenen“ Zwetschken 

(Slibowitz 40 Vol. %),  
sitzen auf der Lebkuchenoberseite  

im Rohmarzipan und bleiben  
frisch unter der zarten Schokolade.

verpackt 1 Stück 60 Gramm

	L 13 x B6 x H 2,5 cm oval	 Art. 01/1333

Rosinen-Marzipan 
Lebkuchenscheibe mit in Jamaika-Rum 

(40 Vol. %) gebeizten Rosinen  
und mit Schokolade überzogen.

verpackt 1 Stück 60 Gramm 

	 Ø 7,5 cm	 Art. 01/1334

Schoko Orange 
Lebkuchen mit Orangenstücken bestreut, 

an der Unterseite  
mit feiner Schokolade glasiert

verpackt zu 2 Stück/Packung 90 Gramm 

	 L 14 x B 6, 5 x H 2 cm	 Art. 01/1338

Marzipan-Frucht-Stange 
Feiner Fruchtwürfel auf Lebkuchen 
gefüllt mit Marzipan, Rosinen, 
Aranzini, Mandeln, Honig, Erdbeer- und 
Ribiselmarmelade; umhüllt mit zarter 
Bitterschokolade.

verpackt 1 Stange zu 80 Gramm 

Art. 01/1352	 L 12,5 x B 3 x H 2,5 cm 

Marillen-Marzipan 
Lebkuchenscheibe oben auf mit in  
Marillenbrand (38 Vol. %)  
gebeizten Marillen auf Rohmarzipan -  
mit Schokolade überzogen 

verpackt 1 Stück 60 Gramm 

Art. 01/1336	 Ø 7,5 cm

Ribisel 
Mit Schokolade überzogene Lebkuchen-
stücke, die mit fruchtiger hausgemachter 
Ribiselmarmelade zweimal gefüllt sind.

Eine Packung zu 3 Stück 120 Gramm 

Art. 01/1342 	 L 8,5 x B 8 x H 4 cm 

Gelee-Würfel 
Lebkuchen, gefüllt mit Orangengelee,  
mit feiner Schokolade überzogen.

Verpackungskarton zu 4 Stück, 70 Gramm 

Art. 01/1330 	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm 

Weichkrokant–Würfel 
Nuss-Zucker-Frucht Komposition:  
Geschmolzener Zucker mit Butter,  
Marzipan, Honig, Haselnüssen, Aranzini, 
Kirschen, Mandeln, Pistazien auf Lebkuchen 
seitlich und am Boden in zarte Schokolade 
getaucht.

Verpackungskarton zu 4 Stück, 80 Gramm 

Art. 01/1345 	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm 

L e b k u c h e n
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Alfonso 
Feiner Lebkuchen mit Orangenstreifen 

belegt, gefüllt mit hausgemachtem Gelee 
mit Mandarinengeschmack, halbgetunkt 

mit zartbitterer Schokolade

verpackt 1 Stück 140 Gramm 

	 L 14 x B 6 x H 3 cm 	  Art. 01/1355

Weichkrokant–Stange 
Zucker-Frucht Komposition:  

Geschmolzener Zucker mit Butter, 
Marzipan, Honig, Haselnüssen, Aranzini, 
Kirschen, Mandeln, Pistazien auf Lebku-

chen seitlich und am Boden, der in zarte 
Schokolade getaucht.

verpackt 1 Stange zu 80 Gramm 

	 L 12,5 x B 3 x H 2,5 cm	  Art. 01/1344

Maissauer  
Stadtmauerwürfel 

Lebkuchen mit einer Schicht Waldfrucht- 
marmelade und einer Schicht Nuss-

Marzipankomposition gefüllt, verfeinert 
mit Weinbrand(38 Vol. %) mit feiner 
Bitterschokolade überzogen und mit 

Haselnussstücken bestreut.

verpackt 1 Stück zu 100 Gramm

	 L 6 x B 6 x H 4 cm	 Art. 01/1380

Karama 
Feiner Lebkuchen mit Mandelnougat, 
bestreut mit gerösteten, karamellisierten, 
gestiftelten Mandeln, mit zartbitterer 
Schokolade überzogen.

verpackt zu 2 Stück 100 Gramm 

Art. 01/1347	 L 11 x B 6 x H 3,5 cm

Rumpler 
Lebkuchen mit fein gerösteten 
Haselnüssen und Nougat, mit zartbitterer 
Schokolade überzogen.

Eine Packung zu 2 Stück 90 Gramm 

Art. 01/1348	 L 11 x B 6 x H 3,5 cm

Maissauer  
Amethystlebkuchen 
Lebkuchen mit Mandeln, Haselnüssen, 
Walnüssen, Feigen, Aranzini, Datteln, 
Kirschen, Marmelade, Pflaumen, Kletzen 
mit Inländerrum u. Marillenbrand  
(38 Vol.%) verfeinert, gefüllt, mit feiner 
Bitterschokolade überzogen und mit 
violetten Zuckerstücken bestreut.

verpackt 1 Stück zu 80 Gramm 

Art. 01/1358 	 L 8,5 x B 4 x H 3,5 cm 

L e b k u c h e n
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Sichtkarton zu 600 Gramm 
	 L 24 x B 15 x H 5 cm 	 Art. 01/1111

Blechdose zu 120 Gramm 
	 L 7,2 x B 7,2 x H 9,3cm 	 Art. 01/1108

Sackerl zu 150 Gramm 
	  L 7,5 x B 5 x H 13 cm	 Art. 01/1109

	 Lebkuchenkonfekt 
Feine kleine Lebkuchenstücke handwerklich in verschiedenen Formen ausgestochen, variations- 
reich belegt mit Mandeln, Haselnüssen, Kirschen, Rosinen, Aranzini und Zitronat, gefüllt mit 
Marzipan, mit Zucker kandiert oder mit Schokolade überzogen. 

	K unst & Genuss 
Blechdose gefüllt mit: Feine kleine Lebkuchenstücke handwerklich in verschiedenen Formen 
ausgestochen, variationsreich belegt mit Mandeln, Haselnüssen, Kirschen, Rosinen, Aranzini und 

Zitronat, gefüllt mit Marzipan, teils mit Zucker kandiert oder mit Schokolade überzogen.

600 Gramm 

zusätzlich mit Marzipan-Frucht-Würfel & 
Himbeermarzipan Taler

Art. 01/1110 	 L 19,5 x B 15,3 x H 7 

450 Gramm 

zusätzlich mit Marzipan-Frucht-Würfel 

Art. 01/1115 	 L 15 x B 15 x H 6.5 cm 

300 Gramm 

zusätzlich mit Marzipan-Frucht-Würfel 

Art. 01/1113 	 L 14,7 x B 11, 5 x H 5,7 cm

L e b k u c h e n
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Lebkuchenspezialitäten 16 
4 Gelee-Würfel, 4 Marzipan-Frucht,  

4 Weichkrokant und 16 Printen  
(zarte, würzige Lebkuchen-Plättchen). 

Alle Spezialitäten mit zartbitterer 
Schokolade überzogen. 

Verpackt im Sichtkarton 280 Gramm

	 L 19 x B 19 x H 3,5 cm 	 Art. 01/1001

Lebkuchenspezialitäten 4 
1 Gelee-Würfel, 1 Marzipan-Frucht,  

1 Weichkrokant und 4 Printen.  
Alle Spezialitäten mit zartbitterer 

Schokolade überzogen.

Verpackt im Sichtkarton 70 Gramm

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 01/1003

Lebkuchenspezialitäten 8 
2 Gelee-Würfel, 2 Marzipan-Frucht,  

2 Weichkrokant und 8 Printen.  
Alle Spezialitäten mit zartbitterer 

Schokolade überzogen.

Verpackt im Sichtkarton 140 Gramm 

	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 01/1002

Duo 6 
3 Marzipan-Frucht, 3 Weichkrokant.  

Alle Spezialitäten mit zartbitterer 
Schokolade überzogen.

Verpackt im Sichtkarton 120 Gramm

	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm 	 Art. 01/1007

Duo  4 
2 Marzipan-Frucht, 2 Weichkrokant.  

Alle Spezialitäten mit zartbitterer 
Schokolade überzogen.

 Verpackt im Sichtkarton 80 Gramm 

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 01/1006 

	 Landmischung 
Landmischung – die etwas größeren Stücke Lebzelten teilweise belegt mit Haselnüssen, Mandeln  
und Aranzini für den Genuss zwischendurch. 
Ich empfehle dazu einen ausgezeichneten „DAC“ aus unserer Region aus dem Hause Schwinner.

LM 250 

Sackerl zu 250 Gramm

Art. 01/1042 	 L 7,5 x B 5 x H 15 cm 

LM 450	  

Eine Dose zu 450 Gramm

Art. 01/1044 	 L 19,5 x B 15,3 x H 7 cm 

Vor Weihnachten bieten wir Lebkuchendosen in verschiedenen 
Größen mit unterschiedlichen Weihnachtsmotiven. 

Gerne stellen wir Ihre Wunschmischung zusammen!

Bunte  
Lebkuchenmischung	  

Wer die kleinen Lebzelten besonders 
liebt, für den ist diese Füllung  
genau richtig: Unser ausge-
zeichneter Lebkuchenkonfekt, 
erweitert mit feiner Schoko- 
lade-Lebkuchenmischung  

(Nussschoko, Pumpernickel,  
Basler, Ribisel).

verpackt in Blechdose zu 800 Gramm

Art. 01/1050 	 L 22,5 x B 13 x H 8 cm 

L e b k u c h e n
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Sternenhimmel 6 
3 Stück Marzipan-Frucht-Würfel und  

3 Stück Weichkrokant-Würfel.

verpackt im Sichtkarton 130 Gramm 

	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm 	 Art. 01/1012

Klein 
verpackt zu 1 Stück 260 Gramm 

	  	 Art. 02/1802

Groß 
verpackt zu 1 Stück 550 Gramm 

	  	 Art. 02/1803

	 Sternenhimmel 
Marzipan-Frucht: Feiner Fruchtwürfel auf Lebkuchen gefüllt mit Marzipan, Rosinen, Aranzini, 
Mandeln, Honig, Erdbeer- und Ribiselmarmelade; umhüllt mit zarter Bitterschokolade, obenauf 
als Dekor einen gelben Marzipanstern.

& Weichkrokant: Würfel aus Nuss-Zucker-Frucht: Geschmolzener Zucker mit Butter, Marzipan, 
Honig, Haselnüssen, Aranzini, Kirschen, Mandeln, Pistazien auf Lebkuchen seitlich und am 
Boden, in zarte Schokolade getaucht.

	  
Brotteig mit hausgemachten Kletzen (Birnen), Haselnüssen, Walnüssen, Mandeln, Datteln, 
Feigen, Pflaumen, Rosinen, Kirschen, Aranzini, Zitronat, Rosinen u.v.m. zu einem wunderbaren 
geschmackvollem Früchtebrot vermischt.

Sternenhimmel 8 
4 Stück Marzipan-Frucht-Würfel und  

4 Stück Weichkrokant-Würfel.

verpackt im Sichtkarton 180 Gramm 

	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm 	 Art. 01/1013

Sternenhimmel 4 
2 Stück Marzipan-Frucht-Würfel und 

2 Stück Weichkrokant-Würfel.

 verpackt im Sichtkarton 90 Gramm 

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 01/1011

Schaukelpferd verziert 
Lebkuchen in Form eines Schaukelpferdes 
mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen.

verpackt zu 35 Gramm 

Art. 01/1600 	 L 11 x H 14 cm 

Schaukelpferd belegt 
Lebkuchen in Form eines Schaukelpferdes 
liebevoll mit Mandeln, rosa Marzipan 
und Zucker verziert,  
mit Band zum Aufhängen.

verpackt zu 45 Gramm 

Art. 01/1601 	 L 11 x H 14 cm 

Weihnachtsbaum groß 
verziert 
Lebkuchen in Form eines  
Weihnachtsbaumes mit Zucker  
liebevoll verziert.

verpackt zu 110 Gramm 

Art. 01/1603 	 L 20 x H 18,5 cm 

Weihnachtsbaum klein 
verziert 
Lebkuchen in Form eines Weihnachtsbau-
mes mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen.

verpackt zu 35 Gramm 

Art. 01/1605 	 L 11 x H 14 cm 

Weihnachtsbaum belegt 
Lebkuchen in Form eines Weihnachts- 
baumes liebevoll mit Mandeln,  
Marzipan und Zucker verziert,  
mit Band zum Aufhängen.

verpackt zu 35 Gramm 

Art. 01/1606 	 L 11 x H 14 cm

L e b k u c h e n

10

W e i h n a c h t l i c h e s

m a i ss  a u e r  k l e t z e n b r o t



Stern verziert 
Lebkuchen in Form eines Sternes  

mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen. 

verpackt zu 35 Gramm 

	 ø 15 cm	 Art. 01/1610

Stern verziert 
Lebkuchen in Form eines Sternes  

mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen. 

verpackt zu 25 Gramm 

	 ø 11 cm	 Art. 01/1611

Herz verziert 
Lebkuchen in Form eines Herzes  

mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen. 

verpackt zu 25 Gramm 

	 L 9 x H 9 cm	 Art. 01/1612

Ring verziert 
Lebkuchen in Form eines Ringes  

mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen. 

verpackt zu 30 Gramm 

	 ø 9 cm	 Art. 01/1613

Glocke verziert 
Lebkuchen in Form einer Glocke  

mit Zucker liebevoll verziert,  
mit Band zum Aufhängen. 

verpackt zu 30 Gramm 

	 L 11 x H 9,5 cm	 Art. 01/1616

Weihnachstbaumbehang 
6er 
Sortiment von Lebkuchenanhängern 
(Sterne, Herzen, Ringe und Blumen) 
geschmackvoll bunt verziert mit 
Zuckerspritzglasur. 

verpackt zu 6 Stück/Packung 90 Gramm 

Art. 01/1625 	 ø pro Stück 7 cm

Weihnachtsmann  
auf Stern 
Lebkuchen mit Marzipanweihnachtsmann 
und mit Nüssen, Mandeln, Aranzini und 
Kirschen belegt.

verpackt 90 Gramm 

Art. 01/1805 	 ø 14,5 m

Weihnachtsmann glasiert 
Marzipanweihnachtsmann auf weiß -  
mit Zuckerglasur - glasierten Lebkuchen. 

verpackt 90 Gramm 

Art. 01/1810 	 L 7 x H 17 cm

Santa
Lebkuchen Natur  
mit Santa Claus aus Marzipan.

verpackt 80 Gramm 

Art. 01/1815 	 L 7 x H 17 cm 

L e b k u c h e n

11

W e i h n a c h t l i c h e s



Nikolo gespritzt 
Lebkuchen Nikolo  

mit Zuckerspritzglasur bunt verziert.

verpackt 65 Gramm 

	 L 7,5 x H 22 cm	 Art. 01/1850

Nikolo belegt 
Lebkuchen-Nikolo mit Mandeln,  

Angelika und Nüssen belegt. 

verpackt 80 Gramm 

	 L 7,5 x H 22 cm	 Art. 01/1851

Krampus gespritzt 
Lebkuchenkrampus  

liebevoll mit Zucker bunt verziert.

verpackt 50 Gramm 

	 L 7 x H 18 cm 	 Art. 01/1855

Krampus belegt 
Lebkuchenkrampus mit Nüssen,  
Haselnüssen, Mandeln, Rosinen,  

Pflaumen und Datteln belegt.

verpackt 60 Gramm

	 L 7 x H 18 cm 	 Art. 01/1856

Lebkuchenhaus groß 
Mit Zuckerschnee bedecktes Haus aus 
Lebkuchen mit Schokolade verklebt, 
die Hausfront liebevoll dekoriert mit 
Mandeln, Marzipan und Spritzglasur,  
die weißbedeckten Tannenbäume mit  
Hagelzucker bzw. der leicht angezuckerte 
Gartenzaun runden unser Kunstwerk ab.

Kein Versand möglich, nur Abholung.

verpackt 900 Gramm 

Art. 01/2900 	 L 26 x B 17 x H 24,5 cm

Lebkuchenhaus klein 
Mit zuckerschneebedecktes Haus aus 
Lebkuchen mit Schokolade verklebt, 
die Hausfront liebevoll dekoriert mit 
Mandeln, Marzipan, Spritzglasur,  
der weißbedeckte Tannenbaum mit  
Hagelzucker bzw. der leicht angezuckerte 
Gartenzaun runden unser Kunstwerk ab.

Kein Versand möglich, nur Abholung.

verpackt 450 Gramm 

Art. 01/2910 	 L 18, x B 12,5 x H 19,5

Lebkuchenhaus 3D 
Lebkuchen in Form eines Lebkuchen- 
hauses in 3 D verziert mit Marzipan und 
Mandeln und mit Zuckerspritzglasur.

Eignet sich auch für den Versand.

verpackt 110 Gramm 

Art. 01/2920 	 L 14 x H 17 cm

L e b k u c h e n

12

W e i h n a c h t l i c h e s



Santa 
Runder Lebkuchen  

mit einem Marzipan Aufleger „Santa“,  
Band zum Anhängen.

verpackt 25 Gramm 

	  Ø 7,5 cm 	 Art. 01/2950

Mütze 
Lebkuchen in Form einer Santa-Mütze mit 

roter Marzipanhaube,  
Band zum Anhängen.

verpackt 30 Gramm 

	 L 9 x H 7 cm 	 Art. 01/2954

Stiefel 
Lebkuchenform  

mit einem Marzipan Stiefel  
mit rotem Band zum Anhängen. 

verpackt 20 Gramm 

	 L 4,5 x H 6 cm 	 Art. 01/2958

Baum 

Eckiger Lebkuchen mit einem  
grünen Baum aus Zuckerspritzglasur, 
Band zum Anhängen.

verpackt 20 Gramm 

Art. 01/2952 	 L 5,5 x H 7 cm

Paket 

Rechteckiger Lebkuchen  
in Form eines kleinen Paketes liebevoll 
mit Zuckerspritzglasur bunt verziert,  
Band zum Anhängen.

verpackt 20 Gramm 

Art. 01/2956 	 L 7 x H 5,5 cm

Haus 

Kleines Lebkuchenhaus in 3D Form  
mit Marzipan und Zucker verziert, 
Band zum Anhängen. 

verpackt 30 Gramm 

Art. 01/2960 	 L 7 x H 9,5 cm

L e b k u c h e n
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Kleeblatt groß 
Lebkuchen in Form eines Kleeblattes  

mit grünem Marzipan verziert.

verpackt 50 Gramm 

	  Ø 10,5 cm	 Art. 01/2735

Schwein groß
Lebkuchen-Schwein  

mit rosafärbigem Marzipan. 

verpackt 70 Gramm 

	 L 15 x H 8,5 cm 	 Art. 01/2710

Pilz
Lebkuchen-Pilz  

mit rotem und Natur Marzipan. 

verpackt 15 Gramm 

	 L 6 x H 6,5 cm 	 Art. 01/2720

Fisch
Lebkuchen in Fischform  

verziert mit Marzipan und Zuckerspritz-
glasur mit Aufschrift „Viel Glück“.

verpackt 50 Gramm 

	 L 14 x H 9 cm 	 Art. 01/2750

Kleeblatt klein 
Lebkuchen-Kleeblatt  
mit grünfärbigem Marzipan. 

verpackt 15 Gramm 

Art. 01/2730	 Ø 6 cm

Schwein 
Lebkuchen-Schwein  
mit rosafärbigem Marzipan.

verpackt 15 Gramm

Art. 01/2715	 L 80 x 4 cm

Hufeisen 
Lebkuchen-Hufeisen mit Marzipan verziert.

verpackt 30 Gramm

Art. 01/2740	 L 7,5 x H 9 cm

L e b k u c h e n
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Hase laufend groß
Lebkuchen in Form eines laufenden Hasen 

mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 70 Gramm 

	 L 21 x H 11 cm 	 Art. 01/1680

Hase laufend klein
Lebkuchen in Form eines laufenden Hasen 

mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 35 Gramm 

	 L 16 x H 8 cm 	 Art. 01/1681

Blumenhase
Lebkuchen in Form eines sitzenden Hasen 

mit braun färbigen Marzipan und  
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 60 Gramm 

	 L 9,5 x H 14 cm 	 Art. 01/1684

Lamm groß
Lebkuchen in Form eines Osterlammes, 

verziert mit einer weißen Modellier- 
masse und mit Zuckerspritzglasur.

verpackt zu 70 Gramm 

	 L 12 x H 9,5 cm 	 Art. 01/1686

Ente
Lebkuchen in Form einer sitzenden Ente 

mit gelben färbigen Marzipan  
und mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 35 Gramm 

	 L 8,5 x H 7,5 cm 	 Art. 01/1688

Hase sitzend klein 
Lebkuchen in Form eines sitzenden Hasen 
mit braunfärbigem Marzipan verziert.

verpackt 14 Gramm

Art. 01/1682	 L 4 x H 6,5 cm

Hase sitzend klein 
Lebkuchen in Form eines sitzenden Hasen 
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 10 Gramm

Art. 01/1683	 L 4 x H 6,5 cm

Blumenhase 
Lebkuchen in Form eines sitzenden Hasen 
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 45 Gramm

Art. 01/1685	 L 9,5 x H 14 cm

Lamm 
Lebkuchen in Form eines Osterlammes, 
verziert mit einer weißen Modellier- 
masse und mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 35 Gramm

Art. 01/1687	 L 8,5 x H 7 cm

Ente 
Lebkuchen in Form einer sitzenden Ente 
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt zu 25 Gramm

Art. 01/1689	 L 8,5 x H 7,5 cm

L e b k u c h e n
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Küken
Lebkuchen in Form eines sitzenden Küken 

mit gelben färbigen Marzipan und  
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 25 Gramm 

	 L 7,5 x H 9 cm 	 Art. 01/1690

Henne
Lebkuchen in Form einer Henne,  

verziert mit einer weißen Modellier- 
masse und mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 35 Gramm 

	 L 9,5 x H 8 cm 	 Art. 01/1692

Glocke
Lebkuchen in Form einer Glocke  

mit Zuckerspritzglasur liebevoll verziert. 

verpackt zu 30 Gramm 

	 L 11 x H 9,5 cm 	 Art. 01/1694

Lamm groß
Lebkuchen in Form eines Osterlammes, 

verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt zu 45 Gramm 

	 L 12 x H 9,5 cm 	 Art. 01/1701

Hase sitzend
Lebkuchen in Form eines sitzenden Hasen 
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt zu 45 Gramm 

Art. 01/1710	 L 8 x H 18 cm

Küken 
Lebkuchen in Form eines sitzenden Küken 
mit Zuckerspritzglasur verziert.

verpackt 15 Gramm

Art. 01/1691	 L 7,5 x H 9 cm

Henne 
Lebkuchen in Form einer Henne,  
verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 20 Gramm

Art. 01/1693	 L 9,5 x H 8 cm

Osterei verziert 
Lebkuchen in Form eines Ostereies, 
verziert mit einer Zuckerspritzglasur und 
weißer Modelliermasse. 

verpackt 45 Gramm

Art. 01/1696	 L 8,5 x H 11,5 cm
Lamm klein 

Lebkuchen in Form eines Osterlammes, 
verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 20 Gramm

	 L 8,5 x H 7 cm	 Art. 01/1704

L e b k u c h e n
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Krügel
Lebkuchen in Form eines Bierkrügerls, 
verziert mit Eiweiß-Zuckerschnee und 

Zuckerspritzglasur.

verpackt 50 Gramm 

	 L 11 x H 11,5 cm 	 Art. 01/1720

Hut
Lebkuchen in Form eines Hutes,  
verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 60 Gramm 

	 L 17 x H 8,5 cm	 Art. 01/1721

Lederhosen
Lebkuchen in Form einer Lederhose, 

verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 50 Gramm 

	 L 8,5 x H 10 cm 	 Art. 01/1910

Dirndl
Lebkuchen in Form eines Dirndls,  

verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 50 Gramm 

	 L 7,5 x H 12 cm 	 Art. 01/1930

Brezen
Lebkuchen in Form einer Brezen,  

verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 60 Gramm 

	 L 15 x H 10 cm 	 Art. 01/1588

Herz groß 
Lebkuchen in Form eines Herzes,  
verziert mit einer weißen Modelliermasse  
und mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 160 Gramm

Art. 01/1968	 L 18 x H 14 cm

Herzen klein 
Lebkuchen in Form eines Herzes,  
verziert mit einer weißen Modelliermasse 
und mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 165 Gramm

Art. 01/1965	 L 11 x H 10 cm

Herzen klein 
Lebkuchen in Form eines Herzes,  
verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 45 Gramm

Art. 01/1960	 L 11 x H 10 cm

Herz-Edelweiß mit Band 
Lebkuchen in Form eines Herzes,  
verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 10 Gramm

Art. 01/1725	 L 7 x H 6,5 cm

Herz groß 
Lebkuchen in Form eines Herzes,  
verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 100 Gramm

Art. 01/1963	 L 18 x H 14 cm

L e b k u c h e n
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Schoko Herz groß
Lebkuchen in Form eines Herzes,  

überzogen mit zartbitterer Schokolade 
mit rotem Marzipanherz,  

verziert mit Zuckerspritzglasur.

verpackt 20 Gramm 

	 L 7 x H 6,5 cm 	 Art. 01/2222

Reib-Lebkuchen
Fein geriebener Honig-Lebkuchen  

zur Verwendung in der feinen Küche  
wie z.B. für Wildgerichte, Saucen  

oder Nachspeisen. 

verpackt im Sackerl zu 250 Gramm 

	 L 7 x B 5 x H 11,5 cm 	 Art. 01/0010

Mandelbäckerei
Zartfeine Mandelmakronen belegt mit 

Kirschen, Angelika und Mandeln. 

verpackt im Sackerl zu 125 Gramm 

	 L 7 x B 5 x H 13 cm 	 Art. 02/5025

Windbusserl
Windmasse aus Zucker-Eiweißschnee  

in Busserlform.

verpackt im Sackerl 90 Gramm 

	 L 10 x B 5 x H 14 cm 	 Art. 02/1050

Schoko Herzen klein 
Lebkuchen in Form eines Herzes,  
überzogen mit zartbitterer Schokolade 
mit rotem Marzipanherz. 

verpackt zu 8 Gramm

Art. 01/2226	 L 4 x H 3,5 cm

Vitalkekse 
Geschmackvolle mürbe Kekse  
mit Vollkorn–Urkornmehl Emma –  
mit Haselnuss-Nougat-Drops und  
gehackten Haselnüssen. 

verpackt im Sackerl zu 150 Gramm

Art. 02/5005	 L 7 x B 5 x H 13 cm

Käsebäckerei 
Feine Käsebäckerei, teils mit  
Käseblätterteig bzw. Käsemürbteig,  
mit Käse, Kümmel, Haselnüssen und 
Mandeln belegt. 

verpackt im Sackerl zu 150 Gramm

Art. 02/2105	 L 7 x B 5 x H 15 cm

Anisbusserl 
Leichte Biskuitmasse in Busserlform  
mit Anis bestreut. 

verpackt im Sackerl zu 130 Gramm 

Art. 02/1051	 L 10 x B 5 x H 14 cm

L e b k u c h e n
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S c h o k o l a d e n
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Maissau ist die Amethyst-Stadt. Eine mächtige Ader des violettfarbenen Halbedelsteines, 
dem eine heilende Wirkung zugeschrieben wird, zieht unter der Stadt durch und ist in einem 
freigelegten Stollen in dem Erlebnispark der Amethyst-Welt-Maissau zu besichtigen.

Der Maissauer Bänder-Amethyst gehört zu den schönsten der Welt.

Prof. Karl Korab, einer der bekanntesten bildenden Künstler Österreichs und ansässig in  
Sonndorf bei Maissau, schuf exklusiv für unsere Genuss Schokoladen die 4 Jahreszeiten.

Sommergenuss „Korab“ 
Schokolade verfeinert mit  
geschmackvollem Waldviertler Bier 

verpackt zu 60 Gramm 

Art. 07/2040	 L 10 x H 5,5 cm 

Frühlingsgenuss „Korab“ 
Feine Apfelschokolade

verpackt zu 60 Gramm 

Art. 07/2035	 L 10 x H 5,5 cm 

Herbstgenuss „Korab“ 
Fruchtiger Grüner Veltliner DAC  
steht im Mittelpunkt dieser Schokolade 

verpackt zu 60 Gramm 

Art. 07/2045	 L 10 x H 5,5 cm 

Wintergenuss „Korab“ 
Schokolade gefüllt mit Grand Manier  
und Orangenstücken

verpackt zu 60 Gramm 

Art. 07/2030	 L 10 x H 5,5 cm 

	A methyst-Schokolade 
Feinste Konditor-Schokolade, handgeschöpft, verschiedene Sorten

Amethyst Mandelnougat 
Bitterschokolade  

gefüllt mit extrafeinen Mandelnougat 

verpackt zu 60 Gramm 

	 L 10 x H 5,5 cm	 Art. 07/2020

Amethyst Adventzauber 
Bitterschokolade  

mit feinen weihnachtlichen Gewürzen  
im Mandelnougatkern.

verpackt zu 60 Gramm 

	 L 10 x H 5,5 cm	 Art. 07/2015

Amethyst Krokant 
Bitterschokolade  

gefüllt mit Mandelnougat  
und Haselnuss Krokant 

verpackt zu 60 Gramm 

	 L 10 x H 5,5 cm, L 11 x H 14 cm 
Art. 07/2025

S c h o k o l a d e
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Bitterschokolade gefüllt mit extrafeinen Mandelnougat. 

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2020

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

Mandelnougat  Schokolade HandgeSScHöft

Mandelnougat  Schokolade HandgeSScHöft

Lebzelterei   café   Konditorei   
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Bitterschokolade mit feinen weihnachtlichen gewürzen im Mandelnougatkern.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2015

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

Adventzauber  Schokolade HandgeSScHöft

Adventzauber  Schokolade HandgeSScHöft

Lebzelterei   café   Konditorei   

100JaHre

MaiSSau
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Schokolade verfeinert mit geschmackvollen Waldviertler Bier.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

Bild: Apfelblüte · Prof. Karl Korab · Aquarell 2012

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

Lebzelterei   café   Konditorei   

100JaHre

MaiSSau

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2035

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

Frühlingsgenuss Schokolade HandgeSScHöft

Frühlingsgenuss Schokolade HandgeSScHöft
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Schokolade verfeinert mit geschmackvollen Waldviertler Bier.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

Bild: Apfelblüte · Prof. Karl Korab · Aquarell 2012

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

Lebzelterei   café   Konditorei   

100JaHre

MaiSSau

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2040

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

Sommergenuss Schokolade HandgeSScHöft

Sommergenuss Schokolade HandgeSScHöft
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Schokolade verfeinert mit geschmackvollen Waldviertler Bier.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

Bild: Apfelblüte · Prof. Karl Korab · Aquarell 2012

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

Lebzelterei   café   Konditorei   

100JaHre

MaiSSau

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2045

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

H e rb s tgenuss  Schoko lade  HandgeSScHöft

He rbs tgenuss  Schoko lade  HandgeSScHöftKr
ok

an
t

S c h o k o l a d e

H a n d g e S c H ö p f t

Zart Bitterschokolade mit Krokantfüllung.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2025

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

K r o k a n t  S c h o k o l a d e  H a n d g e S S c H ö f t

K r o k a n t  S c h o k o l a d e  H a n d g e S S c H ö f t
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Schokolade verfeinert mit geschmackvollen Waldviertler Bier.

Zutaten: Apfelsaft, Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Kakao, Schlagobers, Apfel- 

aroma, Korn (38,5% Vol.), Emulgator: SOJALECITHIN, Stärkesirup. 
 

Überzug mindestens 58% Kakaobestandteile

Bild: Apfelblüte · Prof. Karl Korab · Aquarell 2012

erzeuger: Maissauer Schokoladenmanufaktur 

 

Lebzelterei-Café-Konditorei Schmid e.U. · 3712 Maissau · Wienerstraße 8 · Austria 

T: 02958/82249-0 · www.lebkuchenschmid.at

Lebzelterei   café   Konditorei   

100JaHre

MaiSSau

9120046643267 Nicht über Raumtemperatur lagern.  Art. 07/2030

Nettofüllmenge: 60g Mindestens haltbar bis:

W in te rgenuss  Schoko lade  HandgeSScHöft

Winte rgenuss  Schoko lade  HandgeSScHöft



Maissauer  
Amethystkugeln 4 

Weiße Schokoladenkugel  
mit Trüffelfüllung mit Whiskey,  

gewälzt in violetten Zucker. 

verpackt im Sichtkarton 4 Stück 115 Gramm 

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1014

Maissauer  
Amethystkugeln 6 

Weiße Schokoladenkugel  
mit Trüffelfüllung mit Whiskey,  

gewälzt in violetten Zucker. 

verpackt im Sichtkarton 6 Stück 175 Gramm 

	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1016

Maissauer  
Amethystkugeln 8 

Weiße Schokoladenkugel  
mit Trüffelfüllung mit Whiskey,  

gewälzt in violetten Zucker. 

verpackt im Sichtkarton 8 Stück 235 Gramm 

	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1018

Maissauer  
Schlosskugeln 4 

2 Variationen von Trüffelkugeln  
(mit Milchschokolade und Bitterschokolade) 

mit Safran und Eisweintresterbrand. 

verpackt im Sichtkarton 4 Stück 110 Gramm 

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1004

Maissauer  
Schlosskugeln 6

2 Variationen von Trüffelkugeln  
(mit Milchschokolade und Bitterschokolade) 

mit Safran und Eisweintresterbrand. 

verpackt im Sichtkarton 6 Stück 160 Gramm

	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1006

Genusskugeln 4 
Weiße Schokoladekugel mit feiner  
Trüffelkomposition und Weinbrandfüllung. 

verpackt im Sichtkarton 4 Stück 110 Gramm 

Art. 07/1024	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm

Genusskugeln 6 
Weiße Schokoladekugel mit feiner  
Trüffelkomposition und Weinbrandfüllung.

verpackt im Sichtkarton 6 Stück 160 Gramm 

Art. 07/1026	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm

Genusskugeln 8 
Weiße Schokoladekugel mit feiner  
Trüffelkomposition und Weinbrandfüllung.

verpackt im Sichtkarton 8 Stück 220 Gramm 

Art. 07/1028	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm

Maissauer  
Schlosskugeln 8 
2 Variationen von Trüffelkugeln  
(mit Milchschokolade und Bitterschokolade) 
mit Safran und Eisweintresterbrand. 

verpackt im Sichtkarton 8 Stück 220 Gramm

Art. 07/1008	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm
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Maissauer Spezialitäten 4 
Sortiment verschiedener  

Trüffelkompositionen 

verpackt im Sichtkarton 4 Stück 110 Gramm 

	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1104

Maissauer Spezialitäten 6 
Sortiment verschiedener Trüffel- 

kompositionen mit Schichtnougat 

verpackt im Sichtkarton 6 Stück 165 Gramm 

	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1106

Maissauer Spezialitäten 8 
Sortiment verschiedener  

Trüffelkompositionen 

verpackt im Sichtkarton 8 Stück 210 Gramm 

	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1108

Maissauer Spezialitäten 10 
Sortiment verschiedener Trüffel- 

kompositionen mit Schichtnougat 

verpackt im Sichtkarton 10 Stück 290 Gramm 

	 L 23,5 x B 11 x H 3,5 cm	 Art. 07/1110

Schichtnougat 4 
Heller und dunkler Mandel- & 
Haselnussnougat in Schichten am Boden 
und seitlich mit feiner Bitterschokolade 
überzogen.

verpackt im Sichtkarton 4 Stück 110 Gramm 

Art. 07/1064	 L 11 x B 11 x H 3,5 cm 

Schichtnougat 6 
Heller und dunkler Mandel- & 
Haselnussnougat in Schichten am Boden 
und seitlich mit feiner Bitterschokolade 
überzogen.

verpackt im Sichtkarton 6 Stück 155 Gramm 

Art. 07/1066	 L 15 x B 11 x H 3,5 cm 

Schichtnougat 8 
Heller und dunkler Mandel- & 
Haselnussnougat in Schichten am Boden 
und seitlich mit feiner Bitterschokolade 
überzogen.

verpackt im Sichtkarton 8 Stück 210 Gramm

Art. 07/1068	 L 19 x B 11 x H 3,5 cm 

S c h o k o l a d e
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Amethyststadt Maissau
Die Tourismusstadt Maissau befindet sich im nördlichen Niederösterreich zwischen Wien und 
dem Waldviertel. 

Einzigartig in Europa hat die Stadt eine eigene, durchgängige und authentische Farbe, die 
Amethystfarbe violett. 

Die Amethyststadt Maissau bietet viele interessante Attraktionen: Die Amethyst Welt mit dem 
neu eröffneten Edelsteinhaus, das Schloss, die Kirche, die 100 Jahre alte Lebzelterei in der 
Konditorei Schmid, das Lavendeldorf Unterdürnbach, das Kräuterdorf Wilhelmsdorf, die Kirche 
in Oberdürnbach, das Gottfried von Einem Museum, in Eggendorf am Walde das Venusdorf, 
sowie in Grübern die neue „Amethystkapelle“. 

TIPP: Besuchen Sie die Sehenswürdigkeiten über gut beschilderten Wanderwegen! 

Amethyst Welt und Edelsteinhaus Maissau
Die Amethyst Welt Maissau und das neue Edelsteinhaus bilden das „österreichische Zentrum 
für edle Steine“.  Ein einzigartiges Angebot an einem Ort mit der weltweit größten freige-
legten Amethystader, den geologischen, geschichtlichen und esoterischen Erklärungen zu den 
Edelsteinen, dem Schatzgräberfeld mit der Möglichkeit, selbst Amethyste zu finden und sie 
zu Anhängern und Schmuckstücken bearbeiten zu lassen. Edelsteinschleifer und Goldschmiede 
sind hier zu bestimmten Zeiten bei der Arbeit zu sehen.

Der größte Edelsteinshop von Österreich bietet Erklärungen zu der Bedeutung von Edelsteinen 
in der Mystik und der Geschichte. 	  
Das Angebot wird abgerundet mit einem Abenteuerspielplatz für die Kinder. Einen wun-
derschönen Familienausflug kann man danach genussvoll in der bekannten Cafe-Konditorei-
Lebzelterei Schmid im Stadtzentrum von Maissau ausklingen lassen. 

Tourismusinfo Amethyst Welt Maissau, 3712 Maissau, Horner Strasse 30 (täglich geöffnet) 
Tel. 02958/84840, www.amethystwelt.at, www.edelsteinhaus.at, www.maissau.at 

K u n s t  &  G e n u s s
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Die neue Genusslinie aus dem Hause Schmid ist etwas für doppelt anspruchsvolle Genießer:

Prof. Karl Korab schuf exklusiv für „Kunst & Genuss“ Gemälde, die diese 
Linie auszeichnen. Der international bekannte Maler hat für die verschiedenen Jahreszeiten 
Motive geschaffen, die nun die Verpackung zieren – Siehe Seite 8 und 22 dieses Kataloges.

Prof. Karl Korab lebt mit seiner Familie in Sonndorf bei Maissau. Hier und in der Umgebung 
dieser Übergangslandschaft des Waldviertels zum Weinviertel findet er sein Hauptbetäti-
gungsfeld.

Er erhielt zahlreiche Preise und Würdigungen seiner Kunst, darunter den Kulturpreis des  
Landes Niederösterreich (1972), das Goldenene Ehrenzeichen für Verdienste um das Bundes-
land Niederösterreich (1997) sowie das Große Ehrenzeichen für Verdienste um das Bundesland 
Niederösterreich (2012). Weiters ist er auch Ehrenbürger unserer Stadt Maissau. Seine Werke 
befinden sich in öffentlichen und privaten Sammlungen im In- und Ausland.

Gerne fertigen wir auch Lebkuchen und Schokoladen nach Ihren Vorstellungen an.

K o r a b





Impressum: Alle Korabbilder im Eigentum Familie Schmid. Man findet die Bilder wieder auf unseren Schokoladeverpackungen oder auf unseren verschiedenen Lebkuchendosen. 
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Mehlspeisen·Eis·Schokolade·Lebkuchen·Kerzen·Confiserie·Rohkost

Schmid Maissau | Lebzelterei, Café, Konditorei | 3712 Maissau | Wiener Straße 8 | Austria 

Tel. +43(0)2958 / 82 249-0 | Fax -17 | office@lebkuchenschmid.at | www.lebkuchenschmid.at


